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Li 6(06 ék ORES'H er (Koniginpastete). Sie geht gerne aus, mag Karten- und
)

Gesellschaftsspiele.

Aufgrund der positiven Resonanz auf die letzte Hofzeitung ) . .
. : . . . Mit freundlichen GriiBen

haben wir beschlossen Ihnen heute eine weitere Mitarbei-

terin vorzustellen: % °

Sandra Muller aus Neewiller/Lauterburg im ElsaB arbeitet A

seit 2001 im Betrieb. Sie ist vor allem fiir die Organisation

und den geregelten Ablauf beim Abopacken und auch fiir

die reibungslose Kommunikation zwischen Biiro und

Ihr Georg Schmilzle

Packstationen zustindig. Mit drei weiteren Kolleginnen Nachste Woche: Extra-Eier in der Kiste
sorgt Sandra dafiir, dass Sie lhre Obst- und Gemiisekisten (Honau) Hans Barthelme, unser Naturland-Hiihnerhal-
prallgefiillt mit frischem Obst und knackigem Gemiise nach ter, hat im Januar neu junge Legehiihnchen eingestallt,
Hause geliefert bekommen. Zudem richtet sie die Ware fiir d.h.in den groBen Legestall umquartiert.

Diese gliicklichen Junghennen legen noch kleine Baby-
Eier, die man laut Handelsklassengesetz nicht verkaufen
darf, weil sie in keine Norm passen.

Und so kam ihm die Idee, fiir die Okokistler zusitzlich
zu den normalen groBen Eiern 2 Klein-Eier dazuzu-
schenken.

Nachste Woche sind sie in der Kiste drin.

Wir finden die Idee prima!
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Unsere Hofladen-
Verkaufszeiten:

Di.u.Mi. 9-13 Uhr
Freitag ~ 9-13 Uhr

vl : u. 14-19 Uhr
den Markt in Karlsruhe fiir lhren Kollegen Josef Herzog Samstag  9-13 Uhr
(siehe letzte Hofzeitung) und arbeitet gelegentlich im Biiro.
Mit 22 Jahren eine der Jiingsten bei Bioland-Schmilzle,
arbeitete Sie nach dem Abitur und der Ausbildung zur
Sekretirin bei einer groBen franzésischen Supermarkt-
kette. Dort gefiel es ihr wegen der unpersénlichen Atmos-
phére nicht besonders.Als geselliger Mensch schitzt

G
Sandra in der Girtnerei Schmilzle die familiare Atmos- S(e:%rrgnmﬂe
phére und das angenehme Betriebsklima. Die Arbeit macht
Ihr groBen SpaB, bietet sie doch Abwechslung und Heraus- Q‘.’\/'\'g
forderungen verschiedener Art. In der Freizeit kocht Frau B- ®
ioland

Muller gerne fiir Freunde, am liebsten bouche a la reine
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ezepte, Tipps & lutos

Rezept: Schwarzwurzel-Gratin

500 g Schwarzwurzeln
500 g Kartoffeln

200 g Butterkise

2 Eigelb

200 ml Créme fraiche
Krautersalz u. Pfeffer

| Bd. Schnittlauch

Zum Bestreuen:

50g Sonnenblumenkerne

B Die Schwarzwurzeln waschen und in einem gro-

Ben Topf in Essigwasser weich kochen. Danach
schilen und wieder in Essigsalzwasser legen (Das
verhindert, dass die Schwarzwurzeln anlaufen.).

Inzwischen die Kartoffeln schilen und in diinne
Scheiben schneiden. Danach in Salzwasser

5 Minuten verkochen und abtropfen lassen. Den
in Wiirfel geschnittenen Butterkdse mit Eigelb,
Créme fraiche, Salz, Pfeffer und feingeschnittenem
Schnittlauch verrihren. Die Sonnenblumenkerne
in einer trockenen Pfanne kurz résten.

Die Schwarzwurzeln mit den Kartoffelscheiben
in eine gefettete Auflaufform fiillen, mit der Kase-
creme begieBen und mit onnenblumenkernen
bestreuen. Die Formauf dem Traggitter in den
Backofen schieben und tiberbacken.

Guten Appetit wiinscht lhnen lhre Bioland-Gartnerei Schmilzle

Nach langem Suchen ist es uns endlich gelungen einen neuen Metzgereibetrieb
fur Gefliigel-Fleisch und -Wurst zu finden.
Zusammen mit dem Gelligelhof RoBert werden wir im Jahr 2005 mehrere
Aktionen durchfiihren.
Die erste Auslieferung ist fiir die KW || (v. 14.4.— 19.4.) geplant.
Wir werden Sie rechtzeitig liber das zur Verfiigung stehende Sortiment unterrichten.

Der Gefliigelhof RoBert wurde 1994 von uns, Roswitha und
Berthold Franzsander, im westfilischen Delbriick gegriindet.

Von Anfang an galt fiir uns das Motto:

,YJAuf unserem Hof muss das Leben
der Tiere (und Menschen)

lebenswert sein.*
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