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Liebe Okokistler,

die ersten Erdbeeren sind da! Im Gewichshaus ha-
ben wir im August die Sorte Madeleine letztes Jahr
gepflanzt. Im Anschluss daran beginnen wir die Frei-
landernte (Doppelabdeckung mit Folie) am 17. Mai
mit der sehr wohlschmeckenden Sorte Clairie. Sie
diirfen gespannt sein auf deren siiBen Geschmack.
Leider haben wir noch im April die Krautfaule in
die Tomaten bekommen. 20 Prozent hatten wir als
Versuch erstmals resistente Sorten gepflanzt —
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Totalausfall: Normale Tomaten bodeneben abgeschnitten

Phantasia und Philovita. Die normalen Tomaten sind
alle so befallen, dass wir sie bodeneben abgeschnit-
ten haben.Wir hoffen, dass sie wieder austreiben!
Ein groBer auch finanzieller Verlust auf 3000 m?2
Flache.Alle resistenten Sorten sind nur ganz wenig
krank geworden und werden Anfang Juni zu ernten
sein.

Auch Zuckermais, Zucchini, Honigmelonen,
Hokkaidokiirbisse und vieles andere haben wir
schon gepflanzt.

Neu ernten wir gerade Kohlrabi, Mangold, und
Frihlingskrauter wie Melisse, Salbei, Apfelminze
usw.

Mit freundlichen GriiBen
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Ihr Georg Schmilzle

Unsere Hofladen-

Verkaufszeiten:
Di.u.Mi. 9-13 Uhr
Freitag ~ 9-19 Uhr

Samstag  9-13 Uhr
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Rezepte, Tipps & Iufos

Rezept: Kohlrabi-Gratin

| Kohlrabi (600 Gramm) m Geschilten Kohlrabi auf dem Gurkenhobel in

| Becher Creme fraiche (150 g) diinne Scheiben schneiden. Das Gemdise in

Salz Salzwasser fiinf Minuten sprudelnd kochen. In ein
Pfeffer Sieb geben und abtropfen lassen. Die Kohlrabi-

scheiben mit Salz und Pfeffer wiirzen und ab-
wechselnd mit Creme fraiche in gefettete ofen-

feste Formchen schichten. Die Gratins in den
Backofen schieben, auf 200 Grad schalten und
dreiBig Minuten backen.

Guten Appetit wiinscht lhnen lhre
Bioland-Gartnerei Schmalzle

Besuchen Sie unsere neu gestaltetete Homepage unter
www.schmaelzle.com
Dort finden Sie unseren iiberarbeiteten Online-Shop
sowie die neuen Rubriken Markt und Hofladen.




